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Flora Sauvignon
Stdtirol DOC

Anbaugebiet

Die Trauben fiir diesen Wein sind sorgfiltig selektioniert, allesamt aus dem sanften
Hiigeln des Uberetsch auf einer Meereshéhe von 450 - 530 m. Die Weinberge sind
teils nach Westen und teils nach Osten ausgerichtet. Charakteristisch hier sind die
Morinenbdden mit vulkanischem Porphyrgestein und hohem Steingehalt, die in

Kombination mit den hohen Lagen einen einzigartigen Wein hervorbringen.

Vinifikation und Ausbau

Die Trauben werden von Hand gelesen und in kleinen Behéltern angeliefert. Nach
anschlieflender kurzer Mazeration und sanfter Ganztraubenpressung wird der Most
durch natiirliche Sedimentation von den Trubstoffen gekldrt. Die alkoholische
Gérung findet bei kontrollierter Temperatur im Edelstahltank statt. Der Ausbau
erfolgt fir 8 Monate auf der Feinhefe, teils im Edelstahltank und teils im kleinen

Holzfass statt, ohne biologischem Saureabbau.

Weinportrait

Die Sorte Sauvignon wird in Siidtirol seit mehr als einem Jahrhundert angebaut.
Der intensive Duft nach Zitrusfriichten und Holunderbliite, sowie die zarte
Rauchigkeit und Mineralitdit am Gaumen sind typisch fiir diesen Wein. Dieser
Sauvignon passt hervorragend zu Fischgerichten, Meeresfriichten und weiflem

Fleisch.

Jahrgang 2024

Anbaugebiet Uberetsch (450-530m)
Rebsorte Sauvignon Blanc
Serviertemperatur 10-12 °C

Ertrag 46 hl/ha

Alkohol 14,0.%

Gesamtsaure 6,43 g/l

Restzucker 1,7 g/l

Lagerfihigkeit 8 Jahre
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